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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

ANEXO 1 – EVIDENCIAS  

 

Contratista: Yuli Tatiana Montaño Escobar 
Número de contrato:  Nº CO1.PCCNTR. 9040764 
Periodo: 15 de Abril  al 14 de  Mayo de 2026 
Supervisor de contrato: Olga Beatriz Ladino Soto 
 

A continuación, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes 15 de Abril  al 14 de  Mayo de 
2026: 
 
OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS: (Por favor relacionar todas las obligaciones 
contractuales, anexar los soportes que apliquen para cada una de estas, ejemplo: fotos, pantallazos, actas, 
entre otros). 
 

Obligaciones Contractuales 
1. Desarrollar procesos de formación profesional integral conforme a los lineamientos pedagógicos, normativos 
y de calidad establecidos por el SENA. 
 
2. Diseñar y ejecutar la planeación pedagógica de las actividades formativas, asegurando coherencia con los 
resultados de aprendizaje definidos en el programa. 
 
3. Aplicar metodologías activas y recursos didácticos que favorezcan el aprendizaje significativo y la apropiación 
de competencias 
 
4. Evaluar los resultados de aprendizaje en el aplicativo SOFIA Plus dentro de los plazos reglamentarios, 
garantizando la trazabilidad del proceso. 
 
5. Realizar seguimiento pedagógico y técnico a los aprendices durante la etapa lectiva y productiva, conforme 
a los lineamientos institucionales 
 
6. Garantizar la actualización del estado “Por certificar” para los aprendices que cumplan los requisitos, dentro 
de los tiempos establecidos 
 
7. Participar en jornadas de planeación, comités de evaluación y actividades institucionales relacionadas con la 
formación, aportando insumos técnicos y pedagógicos. 
 
 
8. Elaborar y dar seguimiento a los planes de mejoramiento asignados a aprendices, con base en los resultados 
de evaluación, en concordancia con el Reglamento del Aprendiz. 
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9. Mantenerse actualizado frente a los lineamientos del Centro en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo 
(SST), protocolos de emergencia y póliza de aprendices. 
 
 
10. Contribuir en la identificación y documentación técnica de necesidades de materiales de formación y 
elementos de protección personal (EPP) requeridos para el desarrollo de actividades formativas. 
 
 
11. Participar en acciones de difusión de la oferta académica y estudios de equivalencia para la activación de 
cadenas de formación, cuando sea requerido. 
 
12. Participar en jornadas de documentación para procesos de Registro Calificado y/o Autoevaluación 
institucional, cuando su aporte técnico le sea solicitado 
 
 
13. Presentar informe mensual que evidencie el cumplimiento de las obligaciones contractuales y resultados 
alcanzados. 
 
 
Fecha: 16/04/2026 
Programa: Tecnólogo en Control de Calidad de Alimentos / Tecnólogo en Procesamiento de Alimentos 
Grupo: N/A 
Competencia: N/A 
Actividad de aprendizaje: Recepción de materiales de alimentación y demás dependencias 
Evidencia de registro de asistencia: N/A 
 
Evidencia fotográfica: 
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Fecha: 20/04/2026 
Programa: N/A 
Grupo: N/A 
Competencia: N/A 
Actividad de aprendizaje:  Participar en acciones de difusión de la oferta académica y estudios de equivalencia 
para la activación de cadenas de formación, cuando sea requerido. 
Evidencia de registro de asistencia: N/A 
 
Evidencia fotográfica: 
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Fecha: 21/04/2026 
Programa: Tecnólogo en Control de Calidad en la Industria de Alimentos 
Grupo: N/A 
Competencia: Todas las competencias del programa 
Actividad de aprendizaje: Elaboración de planeación pedagógica  
Evidencia de registro de asistencia: N/A 
 
Evidencia fotográfica: 
 

 
 
 
Fecha: 22/04/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3432656 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica: 

  
 
Fecha: 23/04/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3432656 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica   

 
 
 
Fecha: 24/04/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo: 3484860 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica: 
     

 
 
Fecha: 27/04/2026 
Programa: N/A 
 Grupo: N/A 
Competencia: N/A 
Actividad de aprendizaje: Mantenerse actualizado frente a los lineamientos del Centro en materia de Seguridad 
y Salud en el Trabajo (SST), protocolos de emergencia y póliza de aprendices (Curso de Primeros Auxilios) 
Evidencia de registro de asistencia: 

     
Evidencia fotográfica: 
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Fecha: 28/04/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo:3501925  
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia:  

 
Evidencia fotográfica:  

    
 Fecha: 29/04/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo:3503703  
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia:  

 



 

9 

DO-F-012 V06 

Evidencia fotográfica: N/A 
 
Fecha: 30/04/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3432656 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
Evidencia de registro de asistencia:  

 
 
 
Evidencia fotográfica: 
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Fecha: 04/05/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo: 3501509 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia: 

 
 
 
Evidencia fotográfica: 
 

 
 
 
Fecha: 05/05/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo: 3501509 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
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Evidencia de registro de asistencia: 

 
 
 
Evidencia fotográfica: 
 

  
 
 
 
Fecha: 06/05/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3504215 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
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Evidencia de registro de asistencia: 

 
 
Evidencia fotográfica 
     

   
   
Fecha: 07/04/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3504215 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica: 

     
 
 
 
 
Fecha: 08/05/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo: 3484860 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia: 



 

14 

DO-F-012 V06 

 
    
Evidencia fotográfica 

  
 
 
 Fecha:11/05/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo: 3501509 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia: 
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Evidencia fotográfica: 
 

 
 
Fecha: 12/05/2026 
Programa: Higiene y manipulación de alimentos 
Grupo: 3501925 
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normativa vigente 
Actividad de aprendizaje: Conocer los peligros y tipos de contaminantes que afectan los alimentos, según 
normatividad vigente 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica:   
 

 
 
 
 
Fecha: 13/05/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3504215 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica: 

   
 
Fecha: 14/05/2026 
Programa: Aplicación de técnicas básicas en microbiología industrial 
Grupo: 3504215 
Competencia: Preparar inóculo según plan de biotransformación y procedimiento técnico 
Actividad de aprendizaje: Alistar y desarrollar análisis microbiológicos para todos los controles de calidad en el 
proceso de dinamica empresarial. 
Evidencia de registro de asistencia:  
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Evidencia fotográfica: 
 

   
 

 
    

 
 
 
 
   
 
 
  


